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Almali Tort

Elmali Pasta

4 9dad iri sert alma

2 9dad yumurta

Yarim su stekani sekar

100 gr. kerayagi

1 Cay gasi§I gabartma tozu
1 Cay stekani su

1 Siriniyyat qasigi targin

1 Su stekani un

Uzeri Ucgln;

1 Cay stokani pudra sekeri

# llk emaliyyat olaraq diametri 26 santimetrlik gandalli galib/gslib bol kerayag ile yaglaniyar.

# Almalar soyular, dilimlenar, gslibe méhkam-mdhkem diziler. Uzarine 1 ¢ay stekani su gazdirilar, targin
sopiler.

# Guxur bir kabin iginds seker ve yumurta poza konsistensiyasina gslene gadar ¢irpilar.

# Uzerina kerayagdl, elenilmis un, gabartma tozu elave olunar. Vasaitler integrasiya olunana gadaer garigdirilar.
# Xomir almalarin tizerine araliglarla gasiq gasiq qoyular. Sonra gasigin tersiyle almalar siyriimayacaq sekilde
xamirlar birlesdirilorok diizeldiler.

# Tort avvelden isidilmis 180 derece sobada avval 30 dagige, sonra 160 derace sobada 30 daqige olmaq Gzre
1 saat bigirilor.

# Sobadan ¢ixdigdan 10 deqige sonra almalar Ustde galacaq sakilds ters gevriler. Uzerine pudra gekeri sapiler.
# Ihq olaraq ikram ediler.

Qeyd: Bu tort armud ile de hazirlana biler.
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