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Visnali Qahvali Keks

Visneli Kahveli Kek

3 9dad yumurta

1 Su stekani visna

2 Su stekani pudra sakari

2 Gorba gasigi granil gahve
1 Su stekani gatiq

1 Cay stekani duru yag

1 Limon gabidi randasi

1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

2,5 Su stekani un

# Derin bir yogurma gabinda yumurta va pudra gekari diimag olana qadear ¢irpilar.

# Uzerina gatiq, duru yag ve granil gahva slave olunar. Qahvayini qarisiga buraxana qader garigdirilar, daha
sonra alenilmig un, vanil, gabartma tozu ve limon gabig rendssi elave edilar, gisa muddat garigdirilar.

# On son ayird edilmis visna qgatilar. Visna xarcin butiinine dagilacaq sakilds gasigla garisdirilar.

# Keks xarci yaglaniimis keks galibina tokular. 9vvaldan az isidilmis 180 darace sobada texminan 45 - 50
daqiqe bigirilar.

# Sobadan ¢ixarilar soyudugdan sonra xidmat qabina ters gevriler. Dilimlenarak xidmats taqdim ediler.

Qeyd: Kakao va vignanin ehtiva etdiyi tebii dad sababiyla ¢ox istifade edilmisdir.
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