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Quru 9rikli Keks

Kuru Kayisili Kek

3 9dad yumurta

1,5 Su stekani toz seker

15 9dad quru arik

1 Cay stekani glinebaxan yagi
1 Sorba gasigi margarin

1 Su stekani gatiq

2,5 Su stekani un

1 Paket vanil

1 Paket gabartma tozu

# Quru erikler zar seklinds dogranar, bir ovuc unla garigdirilar, bir kenara buraxilar.

# Guxur bir kobud toz seker ve yumurta goyular, sakar ariysns qader girpilar.

# Uzerine otaq istiliyinde yumsalmig margarin, giinebaxan yagi, gatiq goyular, gisa muddat ¢irpilar.

# Daha sonra slenilmis un, qabartma tozu ve vanil slave olunar, qisa middet daha garigdirilar.

# 9n son quru arikler qatilar, gasigla xamirin haer tersfine yayilacaq sekilde garisdirilar.

# Yaglaniimig delikli keks galibine keks xarci tokuler, avvalden isidilmis 180 darace sobada gabarib, gizarana
geder bigiriler. (50 - 55 daqigs)

# Sobadan soyuyunca xidmat gabina tars gevriler.

Qeyd: Quru erikli keks istehsalinda Malatya Usulu qurudulmus, atli erik istifade edilmasi tévsiys ediler.
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