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Bananli Asan Keks
Muzlu Kolay Kek

g

150 gr. karayagi

2 9dad yumurta

1,5 Su stekani toz seker
Yarim su stekani stid

2 Su stekani un

1 Paket gabartma tozu
2 9dad/adst banan

# Bir cuxur gabda olan, otaq istiliyinde yumsalmig karayagdinin tGizarins toz sakar slave olunar, mikser ya da
cirpictyla krem konsistensiyasina galens gader ¢irpilar.

# Uzerina yumurtanin biri ginlar, bir nega dagige ¢irpildigdan sonra ikinci yumurta slave ediler, bir az daha
cirpilar.

# Daha sonra sid, slenilmis un ve gabartma tozu qatilar, hamar bir hal sahaye gadar ¢irpilar, an son ince
dogranmig bananlar slave olunar.

# Bananlar bitin xemire dagilana geder garigdirilar.

# Hazirlanan bananli keks xarci yaglaniimig daslikli keks galibina tdk(ler. 9vvalden isidilmis 175 derace sobaya
surtuler. Qabarib Uzeri qizarana gadar bisiriler.

Qeyd: Bu keks taze meyvae ehtiva etdiyi liglin tez pozula biler. Bu sabable soyuducunda saxlanmalidir.
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