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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Sosiskall Keks
Sosisli Kek

2 9dad sosiska

2 9dad yumurta

1 Cay stekani ronds ag pendir
1 Su stekani gatiq

1 Gay stekani duru yag
2 Su stekani un

1 ©dad orta boy kartof
1 @dad carliston bibaeri
1 Cay qasigi corekotu

1 Cay gasi§i duz

1 Cay qasIgi gara biber
1 Paket gabartma tozu

# On hazirliq olaraq sosiska ve carliston bibari ince dogranar. Ciy kartof ve pendir rendsleniyer, cuxur bir kobud
yumurta, gatiq ve duru yag qoyular. Vesaitler hamar bir hal alana gadar girpilar.

# Uzarina sirasiyla alonilmis un, rands kartof, pendir, gabartma tozu, duz, ¢érek otu, gara bibar atilar, qisa
muddat ¢irpilar.

# Qarisiga an son sosiska va garliston bibari slave olunar, gasigla sosiska zadslenilmayacak sakilde garisdirilar.
# Keks xarci yaglanilmig uzun ya da ortasi deliksiz kicik bir nimgaye tékuller, avvelden isidilmis 180 derace
sobada ¢ehrayilasana qadar bigirilar.

# Soyuduqgdan sonra galibdan gixarilar, dilimlanar, xidmate teqdim ediler.

Qeyd: icerisinds kartof olan xemir isi daha keg bayatlar.
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