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Saqqgizh Loxumlu Keks
Sakizli Lokumlu Kek

3 9dad yumurta

1 Su stokani toz sokari

3 Su stekani un

Yarim su stakani hindistan qozu
8 9dadsaqqizl loxum

1 Su stekani std

Yarim su stekani glinabaxan yagi
1 Sorba gasigi margarin

1 Paket qabartma tozu

# Saqqizli loxumlar nard zari saklinda dogranar, igarisinds hindistan gozu olan gabda qgarisdirilar.

# Derin gangdirma kabina toz gaker ve yumurta gon/goyular, mikser ya da ¢irpiciyla seker ariysna gadar girpilar.
# Uzarina sud, glnabaxan yagi, margarin alave olunar, qisa middat garisdiriidigdan sonra slanilmis un va
gabartma tozu qatilar.

# Hamar bir konsistensiya sahaya gadar garisdirilan xarcle hindistan qozu ile birlikds loxum slave edilar, gasigla
garigdirilar.

# Ortasi dalikli keks galibi yaglaniyar, loxumlu keks xarci tokuler, avvaldan isidilmis 175 derace sobada 55 - 60
daqiqe bigirilar.

# Keks sobadan ¢ixdigdan 10 dagigs sonra xidmat gabina tars gevrilar, dilimlanar, xidmate teqdim edilar.

Qeyd: Loxumlar yarim saat buzlugda gézledilse daha asan dogranar.
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