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Uzimli Yas Keks

Uzimli Islak Kek

2 9dad yumurta

1,5 Cay stekani pudra sekaeri

1 Gay stekani zeytunyagi

1 Paket gabartma tozu

1 Paket vanil

Yarim 9dad portadal qabidi rendasi
1 Cay stekani kismis

1,5 Su stekani un

Uzari Ucln;

1 Cay stekani std

2 Corba gasigi duru yag

Yarim ¢ay stekani pudra sakari
1 Gorba gasi§i kakao

# Derin bir kabin iginde yumurta va seker mikser ya da girpiciyla dimag olana gadar ¢irpilar.

# Uzarina zeytunyag, vanil, slenilmig un, portagal gabigi rendesi ve gabartma tozu slavas olunar, vasaitler
integrasiya olunana gader c¢irpilar.

# ©n son yuyunmus, suyu suizilmus kismis alava olunar, gasigla xamirin har tarafina yayilacaq sokilda
garisdirilar.

# Hazirlanan keks garisigi yaglanilimis, ortasi dslik olmayan 18 - 20 santimetr diametrinde keks gelibina tokular.
Keks avvaelden isidilmis 150 derace sobada 45 daqige bigiriler.

# Bu vaxt Kicik, guxur bir gazana sid, duru yag, pudra sakari ve kakao qoyular, bir dasam gaynadilar,
soyumagda buraxilar.

# Bigon keks sobadan alinar, bir az soyuyunca gelibden ¢ixarmadan Gzerine kakaolu soyuq garigiq gazdiriler.
# 1 saat sonra ikram edilo biler.

Qeyd: Keksin sousunu daha yaxs! ¢aka bilmasi liglin, keksin lizari gangalls bir nega yerindan dalina biler.
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