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Xurmali Keks

Hurmali Kek

2 9dad yumurta

1,5 Su stekani toz saker

1 Su stekani gatiq

Yarim su stekani duru yag

3 Su stekani un

1 Paket gabartma tozu

1 Paket vanil

1 Sirin gasigi targin

Yarim sirin gasigi toz zencafil
Yarim su stakani yer findigi

1 Su stekani ayird edilmis xurma

# On hazirlig olarag, duzsuz yer findiginin ince gabigi soyular, iri ddyliler. Xurmalarin niiveleri gixarilar, tovla
perdas(n)i béyUkllyiinds dogranar.

# Guxur bir kobud yumurta ve gekar qoyular, mikser ya da ¢irpiciyla sekar ariyana gader ¢irpilar.

# Uzarina gatiq ve duru yag slave olunar, garigdirilar. Bir alays un, gabartma tozu, targin, zancafil va vanil
goyular, keks garisigini Gizarina sleniyar, un garisana gader yaxsica ¢irpilar.

# 9n son xurma va yer findiJi elave ediler, qasigla keks xarcinin har tersfine dagilacaq sakilds garigdirilar.

# Ortasi dalikli keks galibi yaglaniyar, hazirlanan keks garisidi tokuler. 9vvaldan isidilmis 185 derace sobada 50
daqiqe bigirilar.

# Sobadan ¢ixan keks bir miiddat gbzladildikden sonra xidmat gabina tars gevriler.

Qeyd: Arzu edilsa xurmali keks xarcina 1 ¢orba gasigi kakao alave oluna bilar.
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