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Aprel Keksi

Nisan Keki

3 9dad yumurta

1,5 Su stekani pudra sekari
1,5 Cay stekani duru yag

1 Su stekani gatiq

3 Su stakani kapakli un

1 Paket gabartma tozu

1 Siriniyyat qasigi targin

1 Paket vanil

1 9dad portagal gabidi rendasi
1 9dad kok

1 9dad alma

1 Gay stokani kismis

# Guxur garigdirma qabinda sekar ve yumurta, seker ariyens gadar cirpilar.

# Uzarina gatiq ve duru yag slave olunar, bir az ¢irpdigdan sonra, alanilmis un, gabartma tozu, vanil ve tar¢in
gatilar.

# Vesaitlar integrasiya olunana gader garigsdirdigdan sonra, randanin genis kanari ilo rondalanilmis alma, kok,
ince rendelanilmig portagal qabigi ve Gziim slave olunar.

# On son atilan vasaitler, bir gasigla keks xarcinin har tarafina yayilacaq sekilda qarigdirilar.

# Keks xarci yagdlanilmis keks galibina tékller, avvaldan isidilmis 175 darace sobada 50 daqigs bisiriler.

# Keks galibda soyudular, xidmat gabina ters gevrilar.

Qeyd: Alma, kakala alave olunmadan darhal avval randalenisa garalmasina zaman qalmaz.
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