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Kagizda Sokoladli Keks

Kagitta Gikolatall Kek

1 Cay stokani pudra sekeri

2 9dad yumurta

2 Paket findigh sokolad (160 qr.)
1 Siriniyyat gqasigi grandil gehve
Yarim cay stokani std

2,5 Gay stakani un

3 Corba gasigi kerayagi (75 qr.)
1 Paket vanil

1 Cay gasi§i gabartma tozu
Yarim Gay gasigi duz

# Kigik, cuxur bir gazana pargalara qirilmis findigl sokolad, graniil gehvae, siid ve karayagi qoyular. Cox batiq
atesds garigdiraraq dibi tutmadan eridiler.

# Sokoladh garisiq ilirken garigdirma gabina yumurta ve pudra sekari qoyular, ¢irpici ya da mikserls diimag
olana gadar ¢irpllar.

# Uzarina az soyumus sokoladli garisiq, duz, vanil, un ve gabartma tozu elave olunar. Vesaitlar 6zlesana qadar
cirpilar.

# Soba nimgasins 18 - 20 9dad tort kadizi yan-yana diziler. Hazirlanan keks xarci, tort kadizlarinda bir barmaq
bosluqg galacaq sekilds pay ediler.

# Kagizda sokoladl keks avvalden isidilmis 170 derace sobada 20 - 25 deqiqge bisiriler.

# Sobadan ¢ixib soyuyunca, xidmat edils biler.

Qeyd: Findigh sokolad yerina, bitter sokolad istifada edile bilar, bir ovuc déyilmiis findig elave oluna biler.
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