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Alma Dilimli Keks

Elma Dilimli Kek

2 9dad yumurta

1,5 Su stekani sekar

Yarim su stekani misir 6zU yagi
1 Su stekani std

1 9dad limon gabigi rondasi
1 Paket gabartma tozu

3 Su stekani un

Uzari Ucln;

3 9dad orta boy alma

1 Gorba gasi§i pudra sakari
Yarim gorba qasigi targin

# Yumurta ve gaker mikser ya da ¢irpiclyla dimag olana gadar girpilar.

# Uzerina avval maye vesaitler olan; std ve misir 6zU yagi elave olunar, qisa muddat ¢irpilar.

# Un, gabartma tozu, inca randalenilmis limon gabidi rendasi slave ediler, hamar bir hal sahaye qadar
garisdirilar.

# Yumru daliksiz keks galibi ya da kigik, kanarli soba gabi yaglanar, hazirlanan i¢ tdkdler, gasigin arxasiyla
dlzeldiler.

# Bu vaxt tez harekatlerle alma soyular ve ince ince boyuna dilimlsnar.

# Keks xarcinin Gzerine alma dilimleri méhkem-mohkam duzller. Uzerine avval targin, sonra pudra sokeri
sapilar.

# 180 deraca avveldan isidilmis sobada 45 - 50 daqige bisiriler.

# Sobadan ¢ixinca 1 - 2 saat dinlendiriler, ikram ediler.

Qeyd: Bu terif Amasiya almazi kimi sart toxumali alma ile hazirlansa daha yaxsi natice alinar.
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