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Dolama Sosiska
Dolama Sosis

8 Ədəd sosiska
2 Ədəd kvadratr milföy xəmiri

# Sosiskalar ikiyə kəsilər. Milföy xəmiri dördə kəsilər, hər kəsilən parça mərdanə ilə uzadıldıqdan sonra ortadan
təkrar ikiyə kəsilər, digər milföy xəmiri də eyni şəkildə hazırlanar.
# Milföy şeridi yarım sosiskaya dolanar, uc qisimi aşağıya gələcək şəkildə nimçəyə düzülər.
# Dolama sosiskalar əvvəldən 200 dərəcə isidilmiş sobada, üzərləri çəhrayılaşana qədər bişirilər.
# İsti olaraq xidmətə təqdim edilər.

Qeyd: Sosiskalar bişmə əsnasında şişər. Bu səbəblə milföy şeridi çox möhkəm sarılmamalıdır.
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