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Vignali Mini Rulolar

Visneli Mini Rulolar

10 9dad kvadrat/kadr milféy xamiri
1 Su stekani std

1 Cay stokani toz sakar

1 GCorba gasi§i un

Yarim sorba gasigi nisasta

Yarim paket vanil

1 Su stekani vigna

Uzari Ugln;

1 dolu corba gasigi pudra sekeri

# ilk emaliyyat olaraq puding hazirlanar. Soyuq siid kicik bir gazana qoyular. Uzerine toz seker, un, nigasta
alave olunar, garigdirlar.

# Daha sonra batiq - orta ates arasi mévgeds davamli garisdiraraq bisiriler. Pudingdan daha bark/gati
konsistensiya alin terafinden ocagdan alinib, vanil slave olunar.

# Qarisiq hardanbir garigdiraraq soyudular. Bu vaxt buzlugdan milféy xamiri gixarilar.

# Yumsalan milféy xemirleri unlu dezgaha goyular, tam ortasindan bigagla ikiye kasiler.

# Milfdy parcalari mardans ils bir az bdylduler. Xemirin kenarina bir giriniyyat gasigi gader puding qoyular.
# Uzarina bir ne¢a dana vigna slava olunar va mdhkam bir rulo ediler, az yaglaniimig soba nimgesina bir az ara
ile dzuler.

# Nimga avvalden isidilmis 200 dsracs sobaya verilar, milféy xamirlari ¢ahrayilagana gader bigiriler.

# Isti vignali mini rulolarin Gzerine pudra gekari sleniyaer, iliq olaraq ikram ediler.

Qeyd: Vignali mini rulolarin Gglin istifads edilan visne kompot ya da konserv ola bilar.
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