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Sosiskalı Makaron
Sucuklu Makarna

Yarım yumaq sosiska
4 Ədəd pomidor
2 Ədəd iti bibər
3 Çorba qaşığı duru yağ
1 Şiriniyyat qaşığı duz
1 Şiriniyyat qaşığı qara bibər
1 Paket makaron

# İti bibərin toxumları çıxarılar, incə incə doğranar. Pomidor rəndələniyər. Sosiskanın pərdəs(n)i çıxarılar, incə
dilimlənər, hər dilim müsbət şəklində 4 parçaya kəsilər.
# Tavaya duru yağ qoyular, istilənincə iti bibər qatılar, bir neçə dəqiqə sonra sosiska əlavə olunar. Sosiska
yağını buraxana qədər qovrular.
# Daha sonra rəndə pomidor, duz və qara bibər əlavə edilər. Batıq atəşdə təxminən 15 dəqiqə bişirilər.
# Makaron duzlu suda 10 - 12 dəqiq qaynadılar, suyu süzülər, soyuq sudan keçirilər, təkrar qazana alınar.
# Makaronun üzərinə sosiskalı qarışıq tökülər, qarışdırılar, batıq atəşdə 4 - 5 dəqiqə bişirilər, atəşdən alınar.
# İsti olaraq xidmətə təqdim edilər.

Not: Sosiskanın ehtiva etdiyi yağ səbəbiylə sosiskalı makaron istehsalında az yağ istifadə edilər.

© ml.md (Azərbaycan dili) Resept #: 1015 | Ad: Sosiskalı Makaron | Tarix: 20.04.2024 - 15:45

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/sosiskali-makaron-vt1015
http://www.tcpdf.org

