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Toaravozli Makaron

Sebzeli Makarna

1 Paket kasma makaron

1 9dad iri quru sogan

2 9dad orta boy balgabaq
2 9dad orta boy badimcan
1 ©@dad qgirmizi et bibari

2 9dad iti biber

3 Dis sarimsaq

3 9dad orta boy pomidor

1 Cay stokani zeytunyagi
2 Siriniyyat gasigi duz

# Sogan ve sarimsaq ¢ox ince quyilar, zeytunyaginda yumsalana gader govrular.

# Uzarina 5 or daqige axtar/ara ils iri dogranmig qirmizi at bibari va iti bibar ardindan findiq béyUkllyinds
dogranmig balgabag, soyulmadan balgabaglarin béytkliylinds dogranmis badimcan atilar.

# Qazanin gapag bagh olarag 10 daqigs batiq atesda bismaya buraxilar.

# Bu vaxt basqa bir gazanda makaron 10 - 12 degigse gaynadilar. ocagdan alinmadan darhal avval, 1 su stakani
soyuq su tdkuler, gansdirilar, makaron sizular.

# Bismokda olan teravezli garigiga qabiglar soyulmus, ince dogranmig pomidor slave olunar, duz qatilar, 3 - 4
daqige daha bisiriler.

# Hazirlanan teravezli garisiq gaynadilmisg, sizilmis makarona slavas edilar, batiq ategs yerlagdirilar.

# Teravaz ve makaron vesaitler azilmayacak gekilde garigdirilar, 5 deqiqgs bigiriler, ocagdan alinar.

# Isti olaraq xidmat edilar.

Not: Teravazli makarona, mévsimina gbre gy noxud va kdk alave oluna bilar.
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