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Qara Simsak

Kara Simsek

2 su stakani yasil marcimak
2 Corba gasigi margarin

1 Corba gasigi sous

2 9dad iti biber

2 9dad orta boy quru sogan
1 Siriniyyat gasigi duz

# Bir gecoe avveldan marcimak ayird ediyer, yuyunar, Uzarini bir barmaqg kegoecoek gadar temiz suya isladilar.
Sababhisi giinii eyni su ile yumsalana gadar bisiriler.

# Qazana margarin goyular, orta atesde eriyince ince yemsali dogranmis quru sogan qgatilar. Sogan seffaflasana
gader govrular, ince dogranmis iti bibar va sous alaves edilar.

# Bibar yumsalinca gaynadiimig marcimak sunuyla birlikds alave olunar, duz qatilar. 9ger suyu azsa arzuya
gbra su qoyular.

# Qara simsak orta atesde 20 daqiqe gadar bisiriler, isti olaraq xidmate teqdim ediler.

Not: Qara Simsak, asger karavanasinda sixligla yerini gotiraer.
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