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Pomidorlu Noxud

Domatesli Nohut

2 Su stakani noxud

250 gr. dana qusbasi

5 9dad orta boy pomidor

4 9dad iti bibar

2 9dad orta boy quru sogan
1,5 Cay stekani duru yag
1,5 Siriniyyat gasigi duz

# Noxud bir geca avveldan ayird ediyar, yuyunar, (izarini drtecaek gadaer suya isladilar. Sabahisi giinl eyni suyla
gaynadilar.

# Qazana duru yag qoyular, istileninca yemali dogranmig quru sogan slave ediler, saffaflagana gader govrular.
# Uzerina dana qusbasi at ve nivaleri ¢ixardilmis, iri dogranmus iti bibar alave olunar. Qugbasi st sununu salib
¢okane gader gazanin qapagi bagli olaraq bigiriler.

# Bu vaxt 2 pomidorun gabidi soyular, kip kip dogranar. gana 3 pomidor da rendslaniyer.

# Bigan atli garisida hazirlanan pomidorlarin bitind slave olunar, duz gatilar. Pomidor sous kimi bir
konsistensiya sahaye qadar bigirilar.

# 9n son Uizerina gaynadilmig, suyu sizlimis noxud slave olunar, garigdirilar, gazanin gapagi baglanilar, orta
ategde 20 dagigs bigirilar.

# Isti olaraq sufrays gatiriler.

Not: Pomidorlu noxud, pomidorun bol oldugu mévsimda sulu pomidorlardan hazirlansa yaxsi olar.
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