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Sosiskall Quru Paxla Pilakisi

Sucuklu Kuru Fasulye Pilakisi

2 Su stekani quru paxla

1 Kicik yumagq sosiska

1 9dad orta boy quru sogan
Yarim su stekani zeytunyagi
Yarim sorba qasigi bibar sousu
1 @dad pomidor

3 9dad iti bibar

2 9dad orta boy kok

2 Siriniyyat qasigi duz
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# Quru paxla axsamdan ayird ediyar, yuyunar, 5 su stokani temiz suya isladilar. Sabahisi giini eyni suda
yumsalana gadar gaynadilar.

# Yumagq sosiska bir migdar suda gaynadilar, paerdasi soyular, boyuna ortadan ikiys kesiler, ince dogranar.
# Qazana zeytunyagi qoyular, istileninca ince yemali dogranmis quru sogan alava olunar.

# Sogan seffaflasinca sous, yarim daire seklinde dogranmis kok ve 5 dagige sonra, ince dogranmis iti bibar
gatilar.

# Bibaerlarin rangi deyisince dogranmis sosiska alave edilar, bir ne¢a dafe gevriler, ronde pomidor alavs olunar.
# Pomidorla bir ne¢e dagigs bisdikdan sonra, gaynadilmis quru paxla, suyu ile birlikds garisida gatilar, duz
sapilar.

# Qazanin gapag bagh olarag 20 daqigs bisiriler. Yanvar/ocagdan alindigdan sonra bir az dinlen/istirahat
etdirilar.

# isti olaraq xidmeat edilor.

Not: Sosiskall quru paxla pilakisi unudulmus bir Tirk yemayidir. Orijinal terifinde yuxarida istifads edilen
vasaitlera alave olaraq 1 8dad orta boy keraviz istifads ediler.
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