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Ev Paxlavasi

Ev Baklavasi

Yarim stokan sud

Dorddabir stekan duru yag
1-2 Damla sirka

Yarim noxud bdyUkliyinds limon uduz
Dérddabir cay gasigr duz
Alabildiyi gader un

Ici Gglin:

200 gr. Kera yag!

1,5 Stekan doéyuimis qoz
Serbati Ugln:

2 Stekan su

2 Stekan toz seker

1 Siriniyyat gasigi limon suyu
Acgmagq U¢ln:

1 Stekan bugda nisastasi

1 @dad yumurta

| ——

# Yumurta, sid,duru yag,sirka, ddylimis limon duz,duz ve orta yumusaq bir qivam dgtin, alabildiyi gader un, bir
arada yogrular.

# Xamir25-30 dagige dinlondikden sonra 6 barabaer pargaya boltnar.

# Har parcaya nisasta sapilarak, oxlov ila kdvrak(yufka) bdyUkllylnds, ¢ox ince olaraq agilar.

# Acllan yufkanin blttin sethine aridilmig, kere yagindan 2-3 yemaek qasigi oyular, surtdler.

# Yagli zeminin Uzerina inca ddyllmis qoz sepiler. Yagli, gozlu yufka 2 eded yan yanaoxlovla sarilaraq rulo
hazirlanar.

# Yufka burusdurulmadan oxlovlar ¢ixardilar. Ruloya azca basdirilar, yastilasdirilar, bigagla ¢ep seklinds,
2barmaq galinhginda kesiler. Digar 5 xemir parcasi da eyni sakilds hazirlanar. # Yaglanmis soba nimgayina
aralugsiz duziler, parcalarin uclar Ust Uste gals biler.

# Qalan arimis margarin ev paxlavasinin (izarina gazdiriler, avvalcadan qizdirimis 185 daraca sobaya qoyular.
# Ev paxlavasi (izeri qizarana qaderbisarken, serbat hazirlanar. Su, seker gaynadilar, givama galmasi ligiin az
atesde bir az daha bisirilar, limon suyu slave olunar 5 dagige sonra ocagdan alinar, soyudular.

# Siriniyyatlar sobadan ¢ixib ilk hararatini atinca, soyuq sarbat gazdiriler.

# Otaq istisinds an az 3 saat dinlandiriler, xidmat ediler.

Not: Ev paxlavasi duru yagda gizardaraq da hazirlana biler. O zaman Uizarina yagd gezdirmaya ehtiyac yoxdur.
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