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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

MANTAR GRATEN

Yarim kg. mantar

2 adet orta boy domates

3 adet sivri biber

3 corba kasigi aycicek yagdi
Yarim tath kasigi kekik

1 tath kagig tuz

Uzeri icin;

1 su bardagi rende kasar

# Mantarlar temizlenir, blytklugtne gore iki ya da dort pargaya kesilir. Domateslerin kabuklari soyulur kiip
seklinde kesilir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, iri dogranir

# Hazirlanan sebzelerin tzerine aygicek yagl, tuz ve kekik eklenir, karigtirilir. Daha sonra firin 1sisina dayanikli
bir kaba aktarilir.

# Uzerine iri rendelenmig kagar peyniri serpilir, dnceden 200 derece i1sitilmis firinda, kasar eriyip kizaran kadar
pigirilir.
# Sicak servis yapllir.

Not: Mantar suyunu birakan bir sebze oldugu icin, mutlaka énceden isitilmig firnda pisirilmelidir.
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