Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

BAL GOZU KURABIYESI

150 Gr. Margarin

2 Adet yumurta

1 Kahve fincani sit

1,5 Cay bardagi pudra sekeri

1 Paket vanilya

1 Cay kasigi kabartma tozu

3 Su bardagi un

4 - 5 Kasik stizme bal

1 Kahve fincani dévulmas findik

# Oda isisinda yumusamig margarin, gukur bir karigtirma kabina alinir. Uzerine siit, pura sekeri, 1 tam tumurta,
diger yumurtanin sarisi konur ve parmak uglariyla iyice karigtirilir.

# Uzerine, vanilya, kabartma tozu ve yogurdukga katmak sartiyla un eklenir. Orta sertlikte bir hamur yapilir.

# Hamur Uzeri kapall olarak 20 dakika kadar dinlendirilir.

# Dinlenen hamur 2 esit pargaya bdéltnur. Her parca merdane ile yarim santim kalinliginda agilir.

# Acilan hamurdan su bardagi ile daireler kesilir. Dairelerin sayica yarisi kliglk bardak, kurabiye kalibi ya da
sise agziyla kesilerek ayrilir.

# Ortasi oyuk dairelerin tzerine ayrilan yumurta aki str0lir ve Gzerine ortasi delikli, findikl daire, fazla
bastirimadan yapistirilir. (Findik Uste gelecek sekilde) )

# Butuin kurabiye bu sekilde hazirlanir, yaglanmig tepsiye dizilir. Onceden hafif isitiimig 170 derece firina strGlir.
# Uzeri pembelesince pismis demektir. (yaklasik 20 dakika)

# Kurabiyeler soguyunca oyuk gbézlere, tagirmadan bal doldurulur, servise sunulur.

Not: Kurabiyedeki oyugun daha derin olmasi isteniyorsa, Ust daireler biraz kalin acilabilir.
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