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SUSAMLI GUBUK

200 Gr. Margarin

1 Kahve fincani zeytinyag!
Yarim su bardagi ilik su

1 Adet yumurta

1 Tath kasigr mahlep

1 Cay kasigi kabartma tozu
1 Tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un

1 Cay bardagi dolusu susam

# Oda i1sisinda yumusamis margarin, zeytinyadi, yumurtanin sarisi, tuz, mahlep, ilik su, kabartma tozu, parmak
uclariyla iyice birbirine yedirilir.

# Uzerine yavas, yavas un ilave edilerek yogdurulur, orta sertlikte bir hamur elde edilir.

# 15 - 20 dakika dinlenen hamurdan, ceviz buyuklidinde pargalar alinir, kalem seklinde yuvarlanir.

# Gubuklar diiz bir tabakta bulunan yumurta akina batirildiktan sonra, yine diiz bir tabakta bulunan susama
bulanir.

# Hafif yaglanmis tepsiye gubuklar dizilir.

# 190 derece firinda susamlar haifif pembelesene kadar pigirilir.

# Soguduktan sonra, ginler gegtikten sonra bile ikram edilebilir.

Not: Kurabiye tirG ikramlar, teneke bir kutuda saklanirsa, tazeliklerini korurlar.
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