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BURGU BOREK

6 Adet yuftka

Yarim paket burgu makarna

1 Su bardagi rende beyaz peynir
1,5 Su bardag st

3/4 Su bardagi siviyag

1 Adet yumurta

# Oncelikle makarna haglanir, suyu siizilir, sogumaya birakilir.

# Makarna sogurken sit, siviyag ve yumurta akindan olusan sos ¢irpilarak hazirlanir.

# Tepsi boregi yapar gibi tepsi yaglanir. Uzerine ilk 3 yufka aralarina sitl, yagh sos konarak tepsi
buyukliginde serilir. Kenarindan sarkanlar keslilr, onlar da tepsiye yayilir.

# 3 yufka tepsiye yayildiktan sonra, sogumus makarna ve rende peynir yufkalarin tizerine konur. Yagl ve sttt
sostan bir miktar makarna Uzerine gezdirilir.

# Kalan 3 yufka da ayni sekilde tepsiye yerlestirilir.

# En Uste en duizgun yufka konur. Hazirlanan sitli sostan 2-3 kagik arttirilir, yumurta sarisiyla karistirilir ve en
son yufkanin Uzerine surulUr.

# Borek 6nce kare seklinde kesilir, sonra bu kareler ugtan uca verev kesilerek t¢gen sekil verilir.

# Soguk firna konur. 175 derecede Uzeri kizarana kadar pisirilir. (45 - 50 dakika)

# Ik olarak servis yapillir.

Not: Bu béreg@in burgu makarna ile yapilmasinin nedeni, bu sekil makarnain daha kabarik bir gérinti
vermesinden dolayidir.
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