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KELEK TURSUSU

1 -1,5Kg. kelek (ham kavun)
1 Cay bardagi sirke

1 Bas sarimsak

4 Adet kesme seker

1,5 Corba kasigi kaya tuzu

2 Dilim bayat ekmek ici

1 Tath kasigi limon tuzu

7 - 8 Dal maydanoz

Su

# Kelekler iyice yikanir, blytkse bir ka¢ parcaya kesilir.

# Parcalarin her biri tuzlanir. Tuzlu sekilde 4 - 5 saat dinlendirilir.

# Kelek pargalari sure sonunda tekrar yikanir, tuzlar giderilir.

# Tursu kurulacak kavanozun dibine bayat ekmek igi konur.

# Uzerine yikanip suyu slziilen kelek parcalar aralarina dévilmis sarimsak konarak sikica yerlegtirilir.
# Keleklerin Gzerine sirke dokullr, kavanozun kalan bog kismi su ile doldurulur.

# Su ve sirke ¢ukur bir kaba bosaltilir, Gzerine tuz, seker ve kaya tuzu konur, karistirilir, tekrar keleklerin Gzerine
dokuldr.

# En Uste bUtlin maydanozlar konur ve kavanozun kapag sikica kapatilir.

# Tursu olusurken kdépUk olabilir, kdpukleri alinip Gzerine sirke ilave edilir.

# 10 gun sonra servise sunulur.

Not: Kelek tursusu yaparken aralarina aci sivri biber de yerlestirilebilir.
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