B
é%,f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

SELVER PASA TATLISI

1 Bayat ekmek ici

3 Adet yumurta

2 Su bardagi sit

1Corba kasiJi toz seker
4 Gorba kasidi siviyag
Serbeti Igin;

1,5 Su bardagi toz seker
1 Su bardagi su

1 Corba kasigi limon suyu

# Bayat ekmek ici ufalanir, Gzerine sit, yumurta, yag, 1 ¢orba kasigi toz seker eklenip, plriizsiz bir hal alana
kadar karigtirilir.

# Kulguk bir firin kabi yaglanir,elde edilen karisim bu kaba dékulir.

# 180 derece 6nceden isitilmig firinda Gzeri kizarana kadar pisirilir. (yaklasik 30 dakika)

# Bu arada serbet hazirlanir.

# Firindan ¢ikan sicak tatliya sicak serbet dékduldir.

# Serbeti cekip, soguyunca dilimlenir, izeri arzuya goére hindistan cevizi yada bademle sislenir.

Not: Tath pisirme esnasinda ¢ok kabarirsa, ¢atal batirlarak indirilebilir.
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