; @
é%,?’ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

BURGULU KURABIYE

3,5 Su bardagi misir nisastasi

1 Paket oda Isisinda yumugamis margarin
2 Yumurta

2 Cay bardagi pudra sekeri

2 Cay bardagi un

1 Cay kasigi karbonat

2 Corba kasigi kakao

# Nisasta hari¢ tUm malzemeler karigtirilir.

# Nisasta bu karigima azar azar eklenir.

# Elde edilen hamur ikiye bdlunur, yarisina kakao eklenir

# Beyaz pargadan parmak uzunlugunda cubuklar yuvarlanir.

# Kakaolu pargadan ayni sekilde parmak uzunlugunda gubuklar yuvarlanir.

# Iki renk gubuklar 6nce ucundan tutulur ve birbirlerine dolandirilir., sonu da tutturulur.

# Burgular yaglanmamis tepsiye dizilir. Onceden isitilmig 220 derece firinda burgularin beyazlar sararmayacak
sekilde pigirilir.

Not: Nisastanin azar azar eklenmesinin nedeni, purtizsiiz ve kolay toplanabilmesi igindir.
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