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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

ISLAK KEK

4 Adet yumurta

1,5 Su bardagi seker
2,5 Su bardagi un

1 Su bardagi siviyag
1,5 su bardagi yogurt
4 Corba kasigi kakao
2 Paket kabartma tozu
2 Paket vanilya

# Yumurta ve seker beyaz bir hal alana kadar iyice girpilir.

# Uzerine ya, yogurt, kakao konur karistirilir.

# Kansimdan 1 su bardagi kadar ayrilir.

# Karstirma kabinda kalan kek harcina un, kabartma tozu ve vanilya eklenir, iyice karigtirlir.
# Yaglanmig unlanmig kek kalibina kek harci dokulir.

# Onceden hafif isitiimig firnda 45 dakika pisirilir.

# Finndan kek ¢iktiktan sonra 10 dakika dinlendirilir ve ters gevrilir. Servis tabagina alinir.

# Uzerine ayrilan 1 bardak pismemis kek harci gezdirilir.

Not: Bu kek hazirlandigi glin tiketilmelidir. Glnk( Gzerinde bulunan ¢ig yumurta ¢cabuk bozulur.
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