3 Yumurta

3 Adet elma

2,5 Su bardagi un

1 Su barda@i + 1 corba kasigi seker
2 Corba kasigi yogurt

3/4 Su bardagi siviyad

1 Paket kabartma tozu

1,5 Tath kasigi targin

# Elmalar soyulur, tavla zar seklinde dogranir, limonlu suda bekletilir.

# Yumurta ve seker, krema kivamina gelene kadar ¢irpilir. EIma hari¢ diger malzemeler eklenir, karigtirilir.
# En son kip kip dogranmig elmalar eklenir. Kagikla homojen bir sekilde karigtirilir.

# Karigim yaglanmig ve unlanmig kek kalibina dokuldr.

# Onceden biraz 1sitiimig 175 derece firinda 45 - 50 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 - 15 dakika sonra servis tabagina ters cevrilir.

Not: Elma yerine armut konarak da bu kek hazirlanabilir.
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