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TURLU TURSUSU

1 Kg. salatalik

Yarim kg. yesil sivri biber
Yarim Kg. yesil domates
15 - 20 Adet yesil fasulye
2 Adet kelek

2 Su bardagi sirke

4 Corba kasigi tuz

1 Gorba kasigi limon tuzu
4 - 5 Dal maydanoz

1,5 Bas sarimsak

# Fasulyelerin 2 bag! kesilir, tuzlu suda yarim haglanir.

# lyice yikandiktan sonra diger malzemeler ve haslanmig fasulye ayni buyuklikte dogranir.

# Malzemeleri alacak buyuklukteki bir kavanoza, sebzeler aralarina dévilmus sarimsak konarak dizilir.
# Kavanoza sirke konur, kalan bos kisim su ile tamamlanir.

# Su ve sirke gukur bir kaba bosaltilir, Gzerine tuz, limon tuzu konur iyice karigtirilir.

# Kavanozdaki sebzelerin Gzerine karigim tekrar dokulur.

# Tursunun suyu doklldukten sonra kavanozun igindeki havanin ¢gikmasi igin, 1 gece kapag kapatiimaz.
# Ertesi gin0 en Uste maydanozlar konur ve kapagi sikica kapatilir.

# Yaklasik 1 ay sonra servise sunulabilir.

Not: TUrlG tursusuna mevsimine goére lahana, havug gibi sebzeler de eklenebilir.
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