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KOLAY PILAV

2 su bardagi piring

Yarim su bardagi arpa sehriye
2 corba kasigi tereyagi

1 tath kasigi tuz

4 su bardag! tavuk suyu

# Tencereye tereya@i atilir, atese konur, eriyince sehriyeler atilir. Agik kahverengi alana kadar kavrulur.
# Yikanmig ve suyu suzUlmus piringler ilave edilir. Bir kag dakika kavrulur.

# Tuz ve tavuk suyu ilave edilir. Kapak kapatilir. Kaynayinca ates azaltilir. 12-15 dakika kadar pisirilir.
# Kapakla tencere arasina kagit havlu konur. Yarim saat dinlendirilir.

# Sure sonunda kagit alinir. Pilavin Uzerine 1 ¢ay bardadi kadar soguk su gezdirilir ve karigtirlir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Pisen pilavin Gzerine gezdirilen soguk su tane tane olmasini saglar.
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