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SADE SUT BOREGI

5 adet yumurta

2 su bardagi st

1 corba kasig seker

1 cay kasigi karbonat

1 tath kasigi tuz

3 su bardagi un

Yaglamak igin:

1 dolu corba kasigi tereyagi

# Yumurtalar kirilir, toz seker eklenir ¢atalla bir ka¢ dakika ¢irpilir.

# Un ve karbonat eklenir, kisa sire karistirilir.

# Son olarak st eklenir ve puriizstz bir kivam alana kadar karigtirilir.
# Isiya dayanikli bir firn kabi yumusak tereyagiyla bolca yaglanir.

# 170 derece Ilik firina verilir ve 35 dakika pisirilir.

# Finndan ¢iktiktan 10 dakika sonra kare kare keserek servise sunulur.

Not: Sade st béregi Osmanli saray mutfagina 6zgi bir sahur yemegidir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/tr
http://ml.md
http://tr.ml.md/sade-sut-boregi-vt1814
http://www.tcpdf.org

