7 adet orta boy kereviz
7 adet ince havug

1 adet kuru sogan

1 adet limon

1 cay bardagi zeytinyagi
1 adet kip seker

1 tath kasigi tuz

1 su bardagi su

Yarim demet maydanoz

# Ince kiylmig sogan, zeytinyaginin yarisiyla didukli tencerede kavrulur.

# Limonun yarisi sikilir, gukur bir kaba konur, tzerine bol su konur.

# Soyulan kerevizlerin kararmamasi i¢in limonlu suya atilir.

# Sonra kerevizler tam ortasindan dolma oyacagiyla havuclarin girecegi kadar oyulur.

# Bu oyuklara soyulmus havuglar sokulur, fazla kisimlari kesilir.

# Kavrulan sodanin Uzerine hazirlanan kerevizler siralanir. Kesilern havuglar ve kerevizin igleri Gzerine atilir.
# Kalan limon suyu, seker, tuz ve su konur. Duduklintn kapagr kapatilir.

# Hizl ateste pim ¢iktiktan sonra ates kisilir, 7 dakika pisirilir.

# DUdUKIG tencerenin icinde sodutulur. Daha sonra bigakla, enine 1 parmak kaliniginda dilimlenir.

# Kereviz dilimleri servis tabagina dizilir. Havug pargalariyla suslenir. Kalan zeytinyagi gezdirilir, kiyilmig
maydanoz serpilir.

Not: DidUkll tencerede kalan soganli suyla pilav ve ¢orba hazirlanabilir.
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