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SUTLU NURIYE

1 paket baklavalik yufka (yaklasik 800 gram)

1 paket kahvaltilik tereyagi (yaklagik 250 gram)
Ici igin;

1 su bardag findik

Serbet igin;

1 litre sut

3 su bardag toz seker

# Oncelikle tereyag yakmadan eritilir. Pisme sirasinda yanmamasi igin. Uzerindeki kpiikler kasigin ucuyla
alinir.

# Orta buyuklikte tepsi yaglanir. Baklava yufkasi, aralarina zerre gibi tereyagi serperek ust tste yerlestirilir.
# Yufkalarin yarisi bu sekilde yerlestirildikten sonra yiizeyine findik serpilir.

# Kalan yufkalar da ayni sekilde aralarina tereyagi serperek yerlestirilir. Kalan tereyadi Gzerine dokulUr.

# Bicakla baklavadan biraz iri sekilde dilimlenir.

# Onceden isitilmig 180 derece firinda agik pembe renkte pigirilir.

# Bu arada sut ve seker bir tencereye konur. St kaynamadan sadece isinacak kadar ateste tutulur.

# Sutli Nuriye firndan ¢iktiktan 15 dakika sonra ilik sGtll serbet gezdirilir.

# Uzeri findikla suslenerek 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Baklava yufkasi ok gabuk kurudugu igin islemler yapilirken yufkanin bir posetin iginde tutulmasi tavsiye
edilir.
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