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PASTIRMALI GOZLEME

Yarim paket maya

1,5 su bardag ik su

Yarim ¢ay bardagi aycicek yag!

1 tath kasigi tuz

Alabildigi kadar un (yaklasik 2-3 su bardag)
Ici igin;

150 gram pastirma (yaklasik 8-10 dilim)

1 adet yumurta

1 su bardagi rendelenmis taze kasar peyniri
Kizartmak igin:

Siviyag

# Gukur bir kaba 1lik su ve maya konur, parmak uglariyla karigtirarak eritilir.

# Uzerine aygicek yagdl, tuz ve orta sertlikte bir kivam alana kadar un eklenerek yogrulur.

# Hamur yaklasik yarm saat dinlendirilir.

# Sure sonunda hamur 14 esit parcaya ayrilir. Her parga merdaneyle yemek tabagi kadar acilir.

# Ylzeyine 6nce c¢irpilmis yumurta sarGldr, sonra kasar rendesi serpilir, en sonra pargalara ayrilmig pastirma
konur.

# Hamur ortadan ikiye katlanir, kenarlarina iyice bastirilir.
# Teflon tavaya az yad konur, orta ateste 1sinca gdzleme birakilir, iki yizi pembe renkte kizartilir.
# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Her gdzlemeyi kizartmak igin 2 ¢orba kagsidi siviyag yeterlidir.
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