4 adet armut

8 corba kasi§i toz seker

1 paket bitter cikolata (85 gr)
1,5 corba kasigi tereyagi

# Armutlar soyulur, boyuna ikiye kesilir. Gekirdek yataklari gikarilir.

# Uzerlerine 1'er kagik seker konur ve firin pogetine dizilir. Poset sikica kapatilir, u¢ kismina bigakla kesik atilir.
# Onceden isitilmig 200 derece firinda 25 dakika kadar pisirilir.

# Bu arada sos kabina ¢ikolata ve tereyadi konur. Gok kisik ateste strekli karigtirarak eritilir.

# Pisen armutlar 2'ser olarak servis tabaklarina yerlegtirilir.

# Uzerlerine erimis gikolata paylastirilir. Soguyunca servise sunulur.

Not: Cikolata soguyunca katilasir. Bu nedenle énceden porsiyonlara ayrilmasi tavsiye edilir.
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