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KAGITTA CIGER

Yarim kg dana cigeri

2 adet orta boy kuru sogan
2 adet domates

2 adet sivri biber

3 corba kasigi siviyag
Yarim tath kasigi kimyon
Yarim tath kasigi karabiber
1 tath kasigi tuz

# Soganlar yarim daire seklinde dogranir. Uzerine tuz eklenir, gevseyene kadar ovulur.

# Cigerler kugbasi seklinde, biberler 1 santim boyunda dogranir. Domatesler soyulur ve tavla zari bigiminde
kesilir.

# Hazirlanan malzeme bir kaba konur. Uzerine yag, kimyon, karabiber ve tuz eklenir, karigtirilir.

# Yagli pisirme kagidi 4 porsiyon olacak sekilde kesilir.

# Ortasina malzemeler paylastirilir ve siki sekilde kapatilir.

# Ciger paketleri tepsiye konur. Onceden isitilmis 190 derece firinda yarim saat pisirilir.

# Sicak olrak sofraya getirilir.

Not: Bu yemek kagdida sarmadan, firin kabina konarak ve agzi kapatilarak, firinda pisirilebilir.
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