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PIDE BOREGI

4 adet yufka

1,5 su bardagi siit

1 cay bardagi siviyag
1 adet yumurta

Ici icin:

1 kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi
1 corba kasig1 siit

# Yufkalar iist iiste konur. Sigara boregi yapiminda oldugu gibi 8 esit, liggen pargaya kesilir. (Toplam 32 ii¢gen parca)
# Siit siviyag ve yumurta ¢irpilir. Ayri bir kapta peynir ezilir, kiyilmis maydanoz ve yumurta beyaziyla karistirilir.

# Ilk liggen alinir, yiizeyine siitlii karisim siiriiliir. Uzerine ikinci yufka tam ters sekilde yerlestirlir. Uzerine siitlii
karisim siiriiliir.

# Dikdortgen sekline benzeyen yufkalarin tam ortasina 1 g¢orba kasig1 kadar peynirli i¢ konur.

# Yufkalar iki kenardan rulo yapilir, peynirli kisimda bulusturulur. Uglar da siktirilarak birlestirilir.

# Hazirlanan borekler yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerine kalan siitlii karisim gezdirilir. 1 saat bekletilir.

# Siire sonunda boreklere yumurta saris1 ve siit karisim siiriiliir. Onceden 1sitilimig 180 derece firinda kizarana kadar
pisirilir.

# Ilik olarak servis yapilir.

Not: Bu borek bir gece dnceden hazirlanip, buzdalabinda bekletilip, ertesi giinii pisirilebilir.
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