1 kg kabuklu bezelye
1 adet kuru sogan

2 adet orta boy havug
1 adet iri domates

1 dis sarimsak

1,5 cay bardagdi zeytinyagi
1 su bardagi su

1 tath kasigi seker

1 tatl kagigr tuz

Uzeri igin:

8-10 dal dereotu

# Bezelyeler kabuklu olarak yikanir ve taneleri ¢ikarilir.

# Tencereye zeytinyagi konur; isininca ince Kiyllmig sogan ve sarimsak atilir, seffaflagana kadar kavrulur.

# Uzerine kugbag! blyUkliginde dogranmig havug ve tuz atilir, kapak kapatilir ve orta ateste 10 dakika kadar
pigirilir.

# Sonra rendelenmis domates ve seker ilave edilir. Domates bir tagim kaynatilir.

# En son bezelye ve sicak su eklenir. Kapakli olarak orta-kisik ates arasi konunda 35-40 dakika pigirilir.

# llyinca servis tabagdina alinir. Uzerine kiyllmig dereotu serpilir.

Not: Zeytinyagl bezelye, konserve bezelyeyle yapilacaksa en fazla 15 dakika pisirmek yeterlidir.
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