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KETCAP

10 adet orta boy olgun domates
1 adet kuru sogan

1 adet kirmizi biber

2 adet sivri biber

1 tath kasigi bugday nisastasi

1 tath kasigi tuz

3 corba kasigi sirke

1 corba kasig seker

# Domateslerin kabuklari soyulmadan iri dogranir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir ve iri dogranir. Sogan ince kiyilir.
# Hazirlanan malzeme bir tencereye konur, tzerine tuz eklenir. Orta atese yerlestirlir ve malzeme tamamen
seklini kaybedene kadar kaynatilir.

# Daha sonra karigim bir stizgegten bastirarak gegirilir. Kalan kisim tekrar atese yerlestirilir.

# Piserken renk degistirmeye baslayinca az soguk suyla karistirilmis nisasta katilir. Karigtirarak kivam alana
kadar pigirilir.

# Istenilen kivama ulasinca sirke ve seker katilir bir tagim daha kaynatilir.

# Tencerede soguduktan sonra kavanoza konabilir.

Not: Ketcabin igeriginde nisasta oldugu icin sogudukga ve bekledikce kivami katilagir.
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