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8 adet kare milféy hamuru
Ici igin:

1,5 cay bardagi galeta unu
1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay bardagi ceviz

1 cay bardagi seker

1 cay bardagi st

1 corba kasigi kakao

1 adet yumurta beyazi
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 corba kasigi su

1 corba kasigi seker

# ic malzeme biraraya getirilerek karigtirilir.

# Milféy hamurlari merdane yardimiyla agarak biraz genigletilir.

# Ic malzeme hamurun ortasina ¢apraz olarak konur. Sonra iggen olarak katlanir, rulo yapilir, uglari ay seklinde
yaklastirlir.

# Butuin aygorekleri ayni sekilde hazirlanir, yaglanmig tepsiye dizilir.

# Uzerlerine 6nce suyla karistirilmis yumurta sarisi strGlar, sonra toz seker serpilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, ¢orekler kizarana kadar pisirilir.

Not: Cdreklerin tzerine serpilen toz sekeri hem sekersiz olan milféy hamurunu tatlandirir hem de hos bir gorintt
verir.
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