é%f Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in Miitevazi Lezzetler ® Mutluluklar Diler

FINDIKLI MUHALLEBI

1 litre siit

1 su bardagi seker

3 corba kagi81 piring un

2 ¢orba kasig1 bugday nisastasi

2 ¢ay bardagi ince ¢ekilmis findik
8 adet potibor biskiivi (yarim paket)
Sos igin:

2 su bardagi sos

1,5 cay bardag: seker

2 ¢orba kasigi un

1 corba kagig1 kakao

1 tatli kasig1 margarin

1 paket vanilya

# Tencereye soguk siit, seker, nisasta ve piring unu konur, iyice karigtirilir.

# Orta atesli ocaga yerlestirilir, siirekli karistirarak kivam alana kadar pisirilir.

# Atesten almadan hemen dnce findik ve kirilmis biskiivi eklenir.

# Kaselerin yarisina kadar doldurulur.

# Sos icin; su, seker, kakao ve un kiigiik bir tencereye konur. Orta ateste koyulasana kadar pisirilir.
# Atesten almadan hemen 6nce margarin ve vanilya katilir, karistirilir.

# Findikli muhallebilerin tizerine paylastirilir.

# Ilk sicag1 ¢ikinca buzdolabina konur. 2 saat sonra servise sunulabilir.

Not: Kakaolu sosa bir kag parca ¢ikolata da eklenebilir.
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