Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Mutluluklar Diler

UzOMLU COREK

2 tath kasigi toz maya

2 ¢orba kagsiJi toz seker

1 su bardag ik su

1 su bardag ihk sit

1 adet yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su barda@i kuru tGzim
Yarim su bardagi dévilmus ceviz
Yarim cay kasigi tuz
Alabildigi kadar un

Uzeri Igin;

1 cay bardagi pudra sekeri

# Ik suyun icinde bir tatl kagigr seker ve maya eritilir, 5 - 10 dakika bekletilir. Yogurma kabina aktarilir, Gzerine
sit, yumurta, zeytinyagi, seker ve tuz eklenir, parmak ucuyla karistirilir.

# Daha sonra ele yapismayan kivam alana kadar elenmis un katilir, 4 - 5 dakika yogrulur. Kuru Gzim ve ceviz
katilir, malzeme homojen dagilana kadar yogrulur.

# Hamur Uzeri kapali olarak 2,5 - 3 saat dinlendirilir. Hamurdan yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir,
Uzerine hafifce bastirilir, yaglanmis firin tepsisine dizilir.

# Tepsi dnceden isitilmig 190 derece firina verilir, ¢orekler kizarana kadar pisirilir.

# Sicakken Uzerine pudra sekeri serpilir.

Not: igerisinde fazla miktarda seker olan mayall hamur geg kabarir.
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