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SUT BAKLAVASI

4 su bardagi st

Yarim paket tereyadi (125 gr.)
1 su bardagi irmik

Yarim su bardag toz seker

1 corba kasigi misir nisastasi
1 paket vanilya

Serbeti Igin;

1 su bardag toz seker

Yarim su bardagi su

1 tath kasigi limon suyu

# Tencereye soguk sut, irmik, misir nisastasi, tereyagi konur. Atese koymadan 6nce iyice karigtirilir.

# Daha sonra orta atege yerlestirilir, sirekli karistirarak koyu kivam alana kadar pisirilir.

# Atesten almadan hemen 6énce vanilya eklenir, karistirilir, ocaktan alinir. Karigim firin isisina dayanikli bir kaba
dokdalur, tzeri duzeltilir.

# Kansim sogurken serbet hazirlanir. Toz seker ve su kaynatilir, koyulasmaya baglayinca limon suyu eklenir, 5
dakika daha kaynatilir, atesten alinir.

# Oda i1sisina gelen sutlt karisim, baklava dilimi seklinde kesilir. 200 derece firinda altin rengi alana kadar
pigirilir.

# Tatl firndan giktiktan sonra kesik yerleri tekrar kesilir. Uzerine serbet gezdirilir.

# Sut baklavasi, serbetini ¢gekince servise sunulur.

Not: Bu tatlinin igine konan misir nisastasi, firnda piserken kizarmasini saglar.
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