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KAYA KURABIYE

150 gr. margarin

1,5 Cay bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 Cay bardagi kustizimu

1 Cay bardagi dévilmus ceviz
1 Adet yumurta

1 Tath kasigi targin

1 KlcUk tutam tuz

1 Paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

# Cukur bir kaba margarin, yumurta ve toz seker konur. Mikser ya da ¢irpici ile seker eriyene kadar ¢irpilir.

# Daha sonra siviyag, tarcin ve tuz eklenir, biraz daha karigtirilir. Ele yapismayacak sekilde orta yumusaklikta bir
hamur elde edene kadar, azar azar un ilave edilir, kabartma tozu katilir.

# Uzerine yikanmig, stzilmis kustizimu, dévilmUs ceviz eklenir, hamura homojen sekilde dagilana kadar
yogrulur. (Hamurun parga par¢a halde olmasi normaldir.)

# Hamurdan ceviz kadar parcalar alinir, top gibi yuvarlanir, 2 avug arasinda hafif yassilagtirilir, az yagli tepsiye
dizilir.

# Hazirlanan kurabiyeler 6nceden isitilmig 185 derece firina verilir, pembelesene kadar pisirilir.

# llik ya da soguk olarak ikram edilir.

Not: Kaya kurabiye adinin aksine gevrek bir kivama sahiptir.
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