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VISNELI KAHVELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi visne

2 su bardagi pudra sekeri

2 corba kasigi grandl kahve
1 su barda@ yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

# Derin bir yogurma kabinda yumurta ve pudra sekeri bembeyaz olana kadar ¢irpilir.

# Uzerine yogurt, siviyag ve granil kahve eklenir. Kahve rengini karigsima birakana kadar karistirilir, daha sonra
elenmis un, vanilya, kabartma tozu ve limon kabugu rendesi ilave edilir, kisa stre karigtirilir.

# En son ayiklanmig vigne katilir. Vigne harcin timtine dagilacak sekilde kagikla karigtirilir.

# Kek harci yaglanmig kek kalibina dékulir. Onceden az isitlmig 180 derece firinda yaklasik 45 - 50 dakika
pigirilir.

# Finndan ¢ikarilir soguduktan sonra servis tabagina ters gevrilir. Dilimlenerek servise sunulur.

Not: Kakao ve vignenin igerdigi dogal tat nedeniyle fazla kullanilmigtir.
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