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YUMURTALI MAKARNA

4 Adet yumurta

5 Corba kasi§i aycicek yagi
1 Tath kasig tuz

1 Paket makarna

# Makarna, az tuzlu, bol suda haglanir. Soguk sudan gegirilir, stzulur. Tencereye alinir, sogumaya birakilir.
# Bu arada yumurta, aycicek yagi ve tuz iyice ¢irpilir, haglanmig, sogumus makarnanin tizerine dokaltr.

# Soguk durumdayken iyice karigtirilir, daha sonra orta atese yerlestirilir.

# Yumurtanin tencereye yapismamasi i¢in ara sira karistirarak yumurtalar parga parca sekil alincaya kadar
pigirilir.

# Sicak olarak servise sunulur.

Not: Yumurtanin makarnanin lezzetini arttirmak i¢in , yumurtayi ¢irparken yarim su bardagi rende beyaz peynir
de eklenebilir.
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