é%,‘r’ Mangez, buvez mais n'abusez pas (Araf 31)
Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Les recettes de cuisines

Gateau Aux Kiwis
Kivili Kek

2 Kkiwi

3 ceufs

1 tasse de sucre en poudre

1 paquet de fromage a la creme légére (200 gr)
2 paquet de margarine

1 sachet de poudre a pate

1 paquet de vanille

2 tasses de farine

# Epluchez les kiwis puis coupez en petit morceaux carré. Laissez dans un filtre.

# Faites fondre la margarine sans brdler. Huilez la moule de gateau avec une petite quantité.

# Mettez dans un bol de mélange, des ceufs et du sucre. Mélangez avec un mixer jusqu'a qu'il devient blanc.
# Rajoutez la margarine fondue et du fromage puis mélangez un petit instant.

# Rajoutez de la farine, de la poudre a pate et de la vanille. Mélangez avec une cuillére en bois.

# Rajoutez enfin les kiwis farinés. Mélangez I'ensemble.

# Versez dans la moule, puis laissez cuire au four préchauffé a 170 degrés pendant 50 minutes.

# Tournez sur une assiette aprés 10 minutes de la sortie du four.

N-B; Pour les préparation avec des fruits mouillés, si vous ne faites pas attendre dans un filtre, le mélange
restera en forme de péte.
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