é%@ EBt und trinkt, aber seid nicht maBlos! (Araf 31)

Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Kochrezepte

Kartoffelsuppe mit Zwiebelsosse

Anikli Patates Gorbasi

5 mittel grosse Kartoffel

1 kleine Zwiebel

3 ELOI

8 Glaser Wasser oder Fleischbriihe
Fir die Zwiebelsosse:

1 kleine Zwiebel

1 EL getrocknete Minze

1 KL Chiliflocken

2 KL Salz

# Klein gehackte Zwiebel in OL rosarot diinsten anschliessend klein gewiirfelte Kartoffel hinzugeben.

# Die Zwiebel und Kartoffel bei niedriger Stufe unter stetigem Umrihren etwa 15 Minuten kochen.

# Heisse Fleischbrihe oder Wasser hinzufligen und kochen bis die Stérke der Kartoffel ausgetreten ist.

# Wahrenddessen Zwiebel in Ol rosarot diinsten. Bevor es vom Herd genommen wird Chiliflocken, trockene
Minze und Salz hinzufligen.

# Die Zwiebelsosse in die kochende Suppe einflllen und weitere 10 Minuten kochen und heiss servieren.

Tipp: Damit die Suppe an Konsistenz gewinnt kann wahrend dem Diinsten der Zwiebel ein Loffel Mehl
zugemischt werden.
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