é%@ EBt und trinkt, aber seid nicht maBlos! (Araf 31)

Banu Atabay's Mitevazi Lezzetler® Kochrezepte

Kuchen mit Wurstchen
Sosisli Kek

2 Wiurstchen

2 Eier

1 Teeglas geriebener Weisskdse
1 Glas Joghurt

1 Teeglas Ol

2 Glaser Mehl

1 mittel grosse Kartoffel
1 Spitzpaprika

1 TL Schwarzkimmel

1 TL Salz

1 TL Pfeffer

1 Pkg Backpulver

# Als Vorbereitung die Wirstchen und die Spitzpaprika diinn schneiden. Rohe Kartoffel und K&se hobeln. In
einer tiefen Schissel Ei, Joghurt und Ol einfiillen. Die Zutaten so geschmeidig schlagen.

# Nacheinander gesiebtes Mehl, gehobelte Kartoffel, Kdse, Backpulver, Salz, Schwarzkiimmel und Pfeffer
zugeben und schlagen.

# In diese Mischung schliesslich Wirstchen und Spitzpaprika zugeben und mit einem L&ffel vorsichtig
unterriihren ohne die Wirstchen zu beschadigen.

# Diese Teigmasse in eine rechteckige oder eine runde Backform einfillen und im zuvor auf 180 Grad
vorgeheizten Backofen rosarot backen.

# Abklihlen lassen und von der Backform nehmen, in Scheiben zuschneiden und servieren.

Tipp: Gebéck, das mit Kartoffel zubereitet wurde, bleibt I&nger frisch.
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