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Gobalak Graten

Mantar Graten

Yarim kq. gébalak

2 9dad orta boy pomidor

3 9dad iti bibar

3 Corba gasidi glinebaxan yagi
Yarim giriniyyat gasigr kaklik

1 Siriniyyat qagigi duz

Uzeri G¢ln;

1 Su stekani rends kasar

# Gobalaklar tamizlenar, boyikllyiine gors iki ya da dord pargaya kasiler. Pomidorlarin gabiglar soyular kiip
soklinda kesiler. Bibarlarin toxumlari ¢ixarilar, iri dogranar

# Hazirlanan terevezlerin tizerine glinebaxan yagi, duz ve kaklik slave olunar, garigdirilar. Daha sonra soba
istiliyinae dayanigli bir kobud kogurlsr.

# Uzarina iri rondelanilmis kasar pendiri sapilar, avvaldan 200 deracas isidilmis sobada, kasar ariyib gizaran
gader bigiriler.

# Isti xidmet ediler.

Not: Gébalak sununu buraxan bir teravaz oldugu Uglin, miitlaq avvaldan isidilmis sobada bisirilmalidir.
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